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La Peptona de Fermentacion Tipo C es una combinacién de peptonas, sales y dextrosa. Se emplea en procesos
de fermentacién donde la claridad y transmitancia no son indispensables.

Caracteristicas Fisicoquimicas Especificaciones Analisis Tipico
Nitrégeno aminico (NA) Minimo 2.5 % 2.7%
Nitrogeno total (NT) Maximo 9.5 % 9.8%
Proporcion AN/NT N/A 30.6%
Perdida de secado Maximo 6.0 % 3.30%
Cenizas Mdéximo 20.0 % 18.5%
pH (solucién al 2%) 6.5-7.5 7.1%
Propiedades de Soporte de Crecimiento
Agar Peptona Satisfactorio
Analisis Microbiolégico

Cuenta estdndar en placa Menos de 5000 UFC/g

PRESENTACION Y ALMACENAMIENTO

CAT. No PRESENTACION ALMACENAMIENTO
9481 Medio deshidratado Frasco con 450 g 2-30°C
9482 Medio deshidratado Frasco con 500 g 2-30°C
9487 Medio deshidratado Cubeta con 5 Kg 2-30°C
9497A Medio deshidratado Cubeta con 10 Kg 2-30°C
94878B Medio deshidratado Cufiete con 25 Kg 2-30°C
9487D Medio deshidratado Cufiete con 50 Kg 2-30°C
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OAXACA ESTADO DE MEXICO
Camino Antiguo a San Jacinto Nol159, Huertos y Gran- Boulevard Centro Industrial No. 1017,
jas de Brenamiel, Industrial Puente de Vigas,
San Jacinto Amilpas, Oaxaca, CP. 68286. Tlalnepantla de Baz Estado de México, C.P. 54070

Teléfonos: (951) 512 8792 Teléfonos: (55) 53-84-20-50/53-84-20-95/53-84-20-70



