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La peptona de Caseina tipo lll es un digerido pancredtico de caseina que contiene todos los aminoacidos que se
encuentran en la caseina asi como grandes fracciones peptidicas. Sus propiedades Unicas de digestion y alto
contenido de fosfato lo convierten en hidrolizados de eleccién de muchos organismos.

Caracteristicas Fisicoquimicas Especificaciones Analisis Tipico
Nitrégeno Amino (AN) Minimo 3.9% 4.0%
Nitrégeno total (NT) Minimo 10.0% 13.20 %
AN/TN 39.0% 30.0%
Perdida de secado Maximo 6.0 % 32%
Cenizas Mdéximo 15 % 8.0%
pH (solucién al 2%) 6.5-7.5 7.1
Calcio 0.0185 %
Magnesio 0.009 %
Potasio 0.6%
Sodio 3.5%
Propiedades de Soporte de Crecimiento
Agar Peptona Satisfactorio
Analisis Microbiolégico
Cuenta estandar en placa Menos de 5000 UFC/g
Hongos y levaduras Menos de 100 UFC/g
Coliformes Negativo
Salmonella sp. Negativo

PRESENTACION Y ALMACENAMIENTO

CAT. No PRESENTACION ALMACENAMIENTO
9471 Medio deshidratado Frasco con 450 g 2-30°C
9472 Medio deshidratado Frasco con 500 g 2-30°C
9477 Medio deshidratado Cubeta con 5 Kg 2-30°C
9477A Medio deshidratado Cubeta con 10 Kg 2-30°C
9477D Medio deshidratado Cufiete con 25 Kg 2-30°C
9477B Medio deshidratado Cufiete con 50 Kg 2-30°C
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OAXACA ESTADO DE MEXICO
Camino Antiguo a San Jacinto Nol59, Huertos y Gran- Boulevard Centro Industrial No. 1017,
jas de Brenamiel, Industrial Puente de Vigas,
San Jacinto Amilpas, Oaxaca, CP. 68286. Tlalnepantla de Baz Estado de México, C.P. 54070

Teléfonos: (951) 512 8792 Teléfonos: (55) 53-84-20-50/53-84-20-95/53-84-20-70



